Dsters 45
Fine de Claire - rosévinaigrette

Jomfruhummer / dagspris
Jomfruhummer - aioli - grillet brgd - citron

Moules 155 / 195
Bladmuslinger - guleredder - bladselleri -
citron - hvidvin - flade - hvidleg

Jomfruhummer Bisque 150

FROKOST

2 RETTERS MENU 245

Sporg din tjener om frokostmenu & vegetarmenu

FORRETTER

Charcuterie 165
Sma delikatesser

Fransk legsuppe 130
Leg - Dansk Vesterhavsost - brad

Anderillette 145
Anderillette - cornichoner - Dijon sennep -
syltede redleg - grillet bred

Vol-au-vent 135
Kyllingefrikassé - butterdej - urter

Bisque - jomfruhummerhale - urteolie - skovsyre ®
Escargots 140
Gravad laks 165 ) Snegle - smar - hvidleg - citron -
Laks - rcevesauce - tomat - grillet bred bred - tomat - persille
~ Rimmet torsk 165 Meunierestegte froldr 180
Rimmet torsk - erredrogn - Freléar - hvidleg - persille - citron -
friteret salvie - peberrodscreme rosmarin - smer - grillet bred
Bagte jordskokker 125 Pocheret aeg med orredrogn 155
Jordskokker - appelsin glace - Pocheret ceg - @rredrogn - Beurre Blanc -
ristede hasselngdder - bladselleri kartoffel résti - purleg
°
— KLASSIKERE —
Sild 135 Croque monsieur 150
Sild - karrysalat - smilende ceg - kapers - grillet rugbrad Skinke - mornay sauce - Vesterhavsost - spred salat
) _ Stegt sild 135 Chévre chaud 165
Sild - Dijon sennep - syltede redleg Gratineret gedeost - bred - salat - pcere -
- kapersbeer - grillet rugbred ristede valngdder - vinaigrette - balsamico glace
Spredstegt redspcettefilet 165 Ceesarsalat 165
Redspcettefilet - remoulade - Kylling - parmesan - salat -
citron - grillet rugbrad Ventréche bacon - hvidlagscroutoner
°
y Ravage hensesalat 145 Classic club sandwich 175
onsesalat - bacon - syltede bggehatte - Kylling - bacon - tomat - syltet agurk -
grillet rugbrad - urter syltet redleg - fritter - chili mayonnaise
Ag - Veste?l?c’;ss%ggt]—& ?pr@d salat Pariserbef 175
: ; Pariserbgf - toast - kapers - redbede -
Tilvalg skinke 35 :
redleg - pickles - peberrod - ceggeblomme
Rert tatar 155/185 .
90g/140qg tatar af okseinderldr - ] Steak frites 350 ] )
ceggeblomme - cognac Ribeye - bagt skalottelag - fritter - béarnaise
— SIDES — — DESSERT —
Fritter 60 Créme bralée 110
Chili mayonnaise Flpde - fransk polynesisk vanilje
Pcere Belle Helene 125
Pcere - chokoladesauce - vaniljeis
Salade verte 45 Gateau Marcel 125
Vinaigrette Gateau Marcel - havtorn sorbet - havtorn gel - chokolade
° Ris a’'la mande 120

Sceson grent 70

Kartofler 45
Smear - salt - persille

Mandler - vanilje - kirsebcersauce

Crépes suzette 110
Flamberede pandekager - mandler
- Grand Marnier - vaniljeis

Ost pr. stk. 40/3 stk. 110
Spredt - spdt

Hjemmelavede petits fours pr. stk. 20/3 stk. 55

Information om indhold af allergene ingredienser kan fas ved henvendelse til restaurantens personale




