AFTEN

3 RETTERS MENU 395

Sporg din tjener om aftenens menu & vegetarmenu
— FORRETTER —
Dsters 45 Dampede hvide asparges 195
Fine de Claire - rosévinaigrette Asparges - Sauce Mousseline - ramsleg
Tilkeb af Fjordrejer / dagspris
Jomfruhummer / dagspris
Jomfruhummer - aioli - grillet bred - citron Grillede grgnne asparges 155
Grenne asparges - Sauce Verte -
Moules 155 / 195 citron - persille - parmesan
Bladmuslinger - guleredder - bladselleri -
citron - hvidvin - flede - hvidleg Svampetoast 150
Ostershatte - champignoner - flede -
Fruit de Mer 385 hvidleg - parmesan - persille
Jomfruhummer - @sters - rosé rejer -
bldmuslinger - grillet bred - urtemayonnaise Escargots 140
Snegle - smar - hvidleg - citron -
Fjordrejer / dagspris bred - tomat - persille
Fjordrejer - citron - grenne asparges - ®
mayonnaise - grillet toast Meunierestegte frolar 180
Freldr - hvidleg - persille - citron -
Roget laks 185 rosmarin - smer - grillet bred
Laks - soltgrrede tomater - kapers boer -
friteret salvie - citron mayonnaise Chévre chaud 155
Gratineret gedeost - bred - salat -
Pil selv rejer 165 ristede valngdder - pcere - vinaigrette
Rosé rejer - citron mayonnaise -
citron - grillet bred Pocheret aeg med @rredrogn 155
Pocheret ceg - @rredrogn - Beurre Blanc
Burrata 175 - kartoffel résti - purleg
Burrata - Mojo - saltede mandler - grillet brad
Rert tatar 155 / 185
Charcuterie 165 90g/140g tatar okseinderldr -
Smad delikatesser ceggeblomme - cognac
°
— HOVEDRETTER —

Smerstegt blomkal 165
Blomkal - kikcertecreme - Chimichurri - ristede hasselnadder

Meunierestegt redspcette 295
Helstegt redspcette - kapers - brunet smarsauce - grillet citron - kartofler

Stegt kulmule 310
Kulmule - grenne asparges - certer - Ventreche bacon - kartofler - urteolie - hvid sauce

Stegt perlehone 295
Perlehgne - 4rter & la Francaise - bacon - ramslggsolie - friteret ramslag - kartofler

Steak frites 350
Ribeye - bagt skalottelag - fritter - béarnaise

Peberbaf 395
Ribeye vendt i peber - haricots verts - fritter - pebersauce

— SIDES — — DESSERT -
Fritter 60 Créme bralée 110
Chili mayonnaise Flede - fransk polynesisk vanilje

Chokolade tcerte 110
Chokolade ganache - salt karamel -
Rabarber-jordbcer yoghurtis

Rabarbertrifli 110
° Rabarber - makroner - vaniljecreme - chokolade

Salade verte 45
Vinaigrette

Saeson grent 70
Crépes suzette 110
Flamberede pandekager - mandler

Kartofler 45 - Grand Marnier - vaniljeis
Smer - salt - persilie Ost pr. stk. 40/3 stk. 110
Spredt - sadt
Béarnaise 45 Hjemmelavede petits fours pr. stk. 20/3 stk. 55

Information om indhold af allergene ingredienser kan fas ved henvendelse til restaurantens personale




